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In der Region gibt es ein Domizil
fuir Feinschmecker! Es ist das Res-
taurant ,,Rocus” in Baunach, das
von ,,Gault & Millau®“ und ,,Gusto“
ausgezeichnet wurde. In der Aus-
gabe 2013 des Restaurantfiihrers
»Gault & Millau®“ wurde von den
Testessern 14 von 20 moglichen
Punkten zuerkannt. ,Dies ist so-

n.nuesslein®infranken.de

gar ein Punkt mehr als im letzten
Jahr“, ist Chefkoch Marcus
Bluszcz begeistert, der damit das
beste Restaurant im Landkreis
fuhrt und im letzten Jahr unter den
867 besten Restaurants in
Deutschland rangierte und nun
noch ein paar Platze gutmachen
wird. Hinzu kamen noch drei ,,Ro-

Die Meisterkdche Mischa Schiitz (li.) und Marcus Bluszcz (re.) bereiten die

Speisen zu, die Rosa Bluszcz mit ihrem Team serviert. Foto: nge

Der Verkaufsleiter Bamberg des Frdnkischen Tags, Christoph Einwag (rechts),
gratuliert Koch Marcus Bluszcz zu seiner erneuten Auszeichnung.
Foto: Nadine Niisslein

te Bestecke“ als Wertschatzung
fur den Servicebereich, wortiber
sich natiirlich Ehefrau Rosa
Bluszcz freut.

Nicht weniger geizte der Res-
taurantfiihrer ,,Gusto“ bei der Be-
wertung der Kochkiinste von
Bluszcz und zeichnete ihn als bes-
ten Koch im Raum Bamberg aus.

Der Name ,,Rocus“ setzt sich
aus den Vornamen der Besitzer
und Betreiber, Marcus Bluszcz
und seiner Ehefrau Rosa zusam-
men. 2002 erwarb das Ehepaar
den rund hundert Jahre alten
Bahnhof in Baunach und restau-
rierte liebevoll das denkmalge-
schitzte Gebdude. ,,Wir wollten
damit ein Alternativprogramm zur
durchaus guten frankischen Kii-
che bieten“, erzahlt der 45-jahrige
Kiichenchef, der bereits seit 28
Jahren Kostlichkeiten auf den
Tisch zaubert.

Gelernt hat der gebiirtige Bau-
nacher die Kochkunstim Hotel Na-
tional in Bamberg, danach zog es
ihn in die Welt, wo er die interna-

tionale Kiiche kennen lernte.

Marcus ist der Herr der Kiiche,
Rosa ist die Seele des Restau-
rants, die den Gasten jeden
Wunsch von den Augen abliest. An
den Kochtopfen und Pfannen wird
Marcus Bluszcz vom gelernten
Koch Mischa Schiitz als ,rechte
Hand“ bestens unterstitzt. Mit
zum Team gehdrt auch Azubi
Carsten Wolf, der im dritten Aus-
bildungsjahr ist.

Oberstes Gebot fiir Chef Marcus
ist die beste Qualitdt sowohl bei
Essen als auch bei den Getranken.
Besonders stolz ist er zudem auf
seinen Weinkeller, den Gdéste
schon beim Eintreten in den gro-
Ben Speisesaal durch eine Glas-
scheibe im Boden erspdhen kon-
nen. Im unterirdischen Gewdlbe
lagern 150 Positionen Wein, die
meisten davon aus Spanien, aber
auch ein frankischer Bocksbeutel
lddt zum kulinarischen Genuss
ein. Weitere Infos unter Tel.
09544/20640 oder unter
www.restaurant-rocus.de



